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Samostatnd odborna prace

Anotace témat

Téma &. 1 - Cukrdr SOP

Samostatnd odbornd préce (SOP).
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Téma:

29-54-H/01 Cukrdr
Praktickda zkouska
Téma C. 1 - Cukrdar SOP

Samostatnd odbornd prace

Pokyny pro zdky

Uvedte ndzev prdce:

Slavnostni vyrobek - zvoleny korpus, ndplfi a dohotoveni:

Specificky vyrobek:

Pisemné zpracovani SOP v probéhu vyuky

29-54-H/01 CUKRAR

Zpracovdni a véasné odevzddni samostatné odborné prdace (SOP) je nezbytnym predpokladem pro Uspéiné

absolvovani praktické zkousky ve vasem oboru. Vénuijte proto zvysenou pozornost ndsledujicim pokynm.

Postupuijte podle pokynud ucitele, ktery vém sdéli konkrétni zpUsob a terminy pro zaddni i odevzddni samostatné
odborné prdce a terminy konzultaci k SOP.

Vypracujte pisemnou formou samostatnou odbornou prdci k tématu, které jste obdrzeli od zaddavajiciho ucitele a
ve spoluprdci s ucitelem jej konkretizovali.

e Obsah tématu

l. SLAVNOSTNi VYROBEK - DORT

Zpracujete ndvrh slavnostniho vyrobku (dortu) libovolného tvaru o hmotnosti max. 3 kg ze zvoleného

korpusu, ndplné a dohotoveni na vylosované téma.

Soucdsti navrhu musi byt ndkres dekorace (zdobeni), véetné zdobeni stran slavnostniho vyrobku (dortu) s

pouzitim kreativnich prvku zdobeni, a popis pouzitého zdobného materidlu (format ndkresu A4).

= Vyberete si jeden z ndsledujicich korpusl nebo mizete zvolit korpus dle viastniho vybéru:

O

dortovd bezé hmota
dortovd jaddrovd hmota
dortovd hmota kakaova
dortové hmota s olejem
dortovd sachrovd hmota

nebo jiné
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= Vyberete si jednu z ndsledujicich ndplini nebo mizete zvolit ndpln dle viastniho vybéru:

O

O

O

O

cikansky krém

mdslovy krém ochuceny

napln s pouzitim mliécného vyrobku
smetanovd ndpln

tézky parizsky krém

nebo jiné

29-54-H/01 CUKRAR

= Dohotoveni provedete dle viastnino vybéru v souladu s vylosovanym tématem, napf. Cokoldda, ovoce,
modelovaci hmota, ,nahy dort* ...

Il. SPECIFICKY VYROBEK

Popisete zhotoveni tradi¢niho cukrdrského vyrobku nebo cukrdiského vyrobku podle soucasnych trendd dle

vasdeho vlastniho vybéru a receptury v minimdlnim mnozstvi pro 10 osob nebo v minimdini hmotnosti 600

gramU. PTi vybéru specifického vyrobku mizete vyuzit rodinné recepty na tradiéni cukrdiské vyrobky nebo
zaradit cukrdrsky vyrobek podle souc¢asnych trendd.

Provedete ndkres vyrobku nebo vioZite fotografii specifického vyrobku.

= Vyrobek musi obsahovat alespon jednu z uvedenych surovin:

o

O

bezlepkovd mouka
Cerstvé bylinky
Ccokoldda
jadroviny

mlécné vyrobky
ovoce

pseudoceredlie (pohanka, amarant,...)

e Osnova SOP

« Uvod

ZdOvodnéte pouziti zvoleného korpusu, ndpiné a dohotoveni slavnostnino vyrobku (dortu) a ddle
zdUvodnéte volbu specifického vyrobku a popiste hlavni cile vasi préce.

= ReSeni

U slavnostniho i specifického vyrobku uvedte:

O

O

*Pozn.: Popis surovin, které se pri zhotoveni vyrobk( opakuji, provedte pouze jednou. Neni nutno jej

charakteristiku vyrobku

popis hlavnich surovin (max. 3 - 5) pro zhotoveni vyrobku*
surovinovou normu (recepturu)

technologicky postup

ndkres dekorace (zdobeni), véetné zdobeni stran slavnostnino vyrobku (dortu) s popisem
dekorace, formdat A4

ndkres vyrobku nebo fotografie specifického vyrobku

opakovat.
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= Cizojazy&nd cdst

Vypracujte preklad technologického postupu a pouZzitych surovin vybraného vyrobku (slavnostniho
nebo specifického vyrobku) do ciziho jazyka.

= ZAvér

Splnéni cild.

e Formdini Uprava

Text SOP zpracuijte na PC, pouzijte typ pisma Times New Roman, velikost 12 b., fddkovani 1,5. Pfipadné -
dle pokynu ucitele - pouizijte jiny typ pisma odpovidajici predepsané velikosti. Vzdy je tfeba dodrzet
fadkovdni max. 1,5.

Celkovy rozsah préce je nejméné 10 stran textu, formdtu A4; text je mozné doplnit obrdzky, ndkresy a
fotografiemi.

Povinné zaradte ndkres dekorace (zdobeni), véetné zdobeni stran slavnostnino vyrobku (dortu), pouZijte
kreativni prvky zdobeni a popiste pouzity zdobny materidl, format ndkresu A4.

Prdci opatrete titulnim listem, ktery musi obsahovat ndsledujici Udaje:

o Ndazev dokumentu: Samostatnd odbornd prace
o Téma: Pfesny ndzev tématu a zvoleny korpus, ndplfi a dohotoveni
o Ndzev a adresa skoly, pfipadné i logo skoly
o Kbéd a ndzev oboru vzdélani (29-54-H/01 Cukrdr)
o Trida
o Skolni rok
o Jméno a pfijmeni z&ka
Za titulnim listem zpracujte obsah (uvedte ndzvy kapitol, strdnkovani).
Vypracujte seznam pouZzitych zdroj0 informaci (literatura, normy, internet a zafadte jej na konec prdce.

Zpracovanou SOP odevzdejte ve formé (tisténd, elektronickd), kterou vém urcila skola.

e Hodnoceni pisemného zpracovdni SOP

Hodnoceni pisemného zpracovdni SOP je soucdsti klasifikace pfedmeétu, do kterého je SOP zafazena.

Hodnoti se obsahové zpracovdni tématu a formdini Uprava textu.

Hodnoti se zejména:

zdOvodnéni pouzitého zpUsobu zpracovani
dodrzeni jednotlivych bodd zaddani
obsahovd i formdini Uroven zpracovani, véetné ndkresu slavnostniho vyrobku (dortu) format A4

pouZzivéni odborné terminologie
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Zarazeni, prezentace a hodnoceni SOP v praktické zkousky

e Zarazeni SOP do praktické zkousky

Samostatnou odbornou prdci budete prezentovat v rdmci praktické zkousky.

Ucitel vdm sdéli, zda prezentace SOP bude zafazena na zacdtek, do pribéhu, &i na konec praktické
zkousky.

e Prezentace SOP u praktické zkousky

V rdmci praktické zkousky budete prezentovat pisemné zpracovdni SOP:

= predstavite svoji samostatnou odbornou préci - téma a cil
= objasnite postup pfi zpracovani prace, uvedete, jaké zdroje jste pouiili

= zdUvodnite pouZiti zvoleného korpusu, ndpiné a dohotoveni slavnostnino vyrobku (dortu) na vylosované
téma

= zdUvodnite volbu specifického vyrobku, vybér surovin, postup pri vyrobé

= uvedete, jaky pfinos pro vds prdce méla a zda jste splnil/a své cile

Pro komunikaci v cizim jazyce si pfipravte kratké vystoupeni, kde uvedete napr.:

= jak se jmenujete, jaky studujete obor
= jaké téma samostatné prdce jste zpracovali
= jaké vyrobky jste pfipravovali

= na zAakladé cizojazy&ného textu zpracovaného v SOP budete charakterizovat jeden pfipravovany
vyrobek

Ddle predstavite vyrobky, které na zdkladé SOP u praktické zkousky zhotovite: slavnostni vyrobek (dort) a
specificky vyrobek.

e Hodnoceni SOP u praktické zkousky

Pfi prezentaci pisemného zpracovdni SOP se bude hodnotit:

= samostatny projev pii zdvodnéni pouZitého zpUsobu zpracovani
= prezentace v cizim jazyce

= komunikace a reakce na dotazy Elend zkusebni komise

U zhotovenych vyrobkt ze SOP se bude hodnotit:

= pfiprava surovin

= dodrzeni surovinové normy a ndkresu dle zaddni samostatné odborné prdce
= jednotlivé pracovni operace dle technologického postupu

= dodrzovani technologickych postup¥

= dodrzovani hygienickych a bezpe&nostnich predpist

= organizace prdce

= priprava a uklid pracovisté

U slavnostniho vyrobku (dortu) se hodnoti rovnéz: ndrocnost, ndpaditost, estetické ztvdrnéni, Cistota
provedeni, vystizeni ndmétu, vzhled, chuf a hmotnost hotového vyrobku.

U specifického vyrobku se hodnoti rovnéz: ndpaditost a ndrocnost pripravy pro zhotoveni vyrobku, vzhled a
chut hotového vyrobku, hmotnost a pocet zhotovenych vyrobkd.

Pokud budete mit se zpracovdanim SOP néjaké problémy, oznamte je co nejdfive konzultujicimu uciteli.
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