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V ramci projektu Leonardo da Vinci se ve dnech 16.10.2010 aZ 6.11.2010 zuc&astnilo Sest vybranych
zaku nasi Skoly odborné staze. Tentokrate jsme opét spolupracovali s hotelovou Skolou IPSSAR ve
mésté Nocera Inferiore, coZ je malé méstecko blizko Salerna v Kalabrii.

V prvnim tydnu probihala prakticka vyuka spole¢né s odpoledni jazykovou prapravou pfimo ve Skole.
Zaci byli rozdsleni podle obor(i vzdélani. Dvé divky studujici cestovni ruch byly pfidéleny na $kolni
recepci, ostatni Ctyfi Zaci pracovali v laboratornich kuchynich. Kazdy den ved! laboratorni cvi€eni jiny
kucharsky mistr. Celkem jsme méli Cest poznat tfi zdejSi gastronomické umélce - pana Giuseppe
Marrazza, Domenicca La Pietra a Fillippa Amattiho. SpoleCnym vysledkem jejich snazeni byla tfi az
Ctyfchodova menu, na nichz jsme si pak vSichni spole¢né pochutnavali v mistnim jidelnim sale. Na
slavnostné upraveném stole se objevilo napf. kufe v ofiSkové omacce s balzamikovym pfelivem,
veprovy kotlet s restovanymi paprikami a houbami, spaghetti Scarpafiglio, cuketové bramborové
placi¢ky, Uzasny desert Ba-ba, coZ je neapolska rumova specialita, nebo pistaciovy dort.

Samotny obsah staZe byl individualni. Kuchafi se ucili pfedevSim nové technologické postupy
pFipravy ryb a moiskych plod(i, omadek, predkrm( a dezertd. TFi Zaci oboru kuchaf (lveta Sumkova,
Luka$ Hofinek a Vojtéch Zabka) byli umisténi do renomované salernské restaurace PORTO
VECCHIO pod vedenim maijitele Francesca Tuozza. Tato restaurace se specializovala na pfiprav
pokrm( z ryb a mofskych plodd. Nezapomenutelnym zazitkem je pro né dodnes velmi originalni
a netradi¢ni zpUsob kuchani chobotnic a sépii.

Petra Limberkova (obor Sluzby cestovniho ruchu) pracovala na recepci v hostelu AVE GRATIA
PLENA Ostello di Salerno, ve kterém byla nase skupina ubytovana. Slo o &tyfpatrovou budovu
byvalého klaStera v historickém jadru Salerna. Zde se pod vedenim tutora Barona Domenica
seznamila s chodem hostelu. Druhd staZistka téhoz oboru, Katefina Bergerova, pracovala v mistnim
informaénim centru v Salernu (Ente provenciale per il turismo Salerno) pod vedenim tutora Dott. Cira
Adinolfa. Obsahem Jejl stéZe bylo poskytovat
turistim a zajemcUm informace o Salernu
aokoli (ubytovani, turistické zajimavosti,
doprava). Musela si zjistit a naucit se spoustu
informaci o okoli, aby je mohla zajemcim
pfedat. Pracovala s rdznymi informacnimi
prospekty, internetem a také s mapou.
Cukrafka Lucie Stfebovska denné dojizdéla
do blizkého méstecka Cava de” Tirreni, kde
pracovala pod vedenim tutora Piera Mazzeia
v jedné z nejlepSich cukraren v okoli -
PASTICCERIA SANDRO. Zjistila, Ze mnohé
italské zakusky se od C&eskych liSi jak
zpUsobem vyroby, tak vzhledem.

V pribéhu staze jsme si také planovali
spole¢né vylety. Turisty velmi navstévovany
ostrov Capri nas ihned okouzlil. Velmi zajimavou i naro€nou akci byl celodenni vystup na nedalekou
sopku Vesuv, ktery byl pro vétSinu z nas nezapomenutelnym zazitkem a pro nékteré dosud nejvétsi
sportovni vykon Zivota.

Zpracovala Mgr. Veronika Bajgarova



