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V ramci projektu se 6 zak( zucastnilo v Ffijnu 2013
pracovni staze v Italii. Hostitelskou organizaci byla
Skola IPSSEAO ve mésté Nocera Inferiore, pficemz
stazisté vykonavali praxi v nedalekém Salernu, kde byl
také ubytovani. Prvni dny tfitydenni staze stravili
stazisté v partnerské Skole, kde kromé odborné praxe
absolvovali italsko — anglicky jazykovy kurz a se
skupinou italskych studentd se zucastnili exkurze
do luxusniho hotelu v turistickém mésté Sorrento. Velkym za2|tkem byla odborna exkurze do biofarmy
na vyrobu produktd z buvoliho mléka, ktera byla spojena i s ochutnavkou typickych vyrobkd napf.
mozzarelly, joghurtu aj.

Poté nastala “tvrda realita” - prace na pracovistich, na kterou se stazisté velmi tésili. Stazisté (2 kuchafi,
2 servirky a 2 stazisté z oboru Sluzby cestovnich ruchu) vykonavali svou praxi na 3 pracovistich
(Ristorante Pizzeria ,Porto Vecchio®, Ristorante Del Golfo, Hostel ,Ave Maria Gratia Plena) a dostali
moznost pIné se zapojit do kazdodenniho chodu restaurace ¢&i hostelu. VSichni se aktivné snazili naucit
novym dovednostem; Casto museli prokazat i velkou
miru flexibility. Prace stazisty velmi bavila, coz
dokazuje i to, ze jeden ze stazistu chodil do ,své®
restaurace pomahat | v dobé osobniho volna. BEéhem
staze si stazisté rychle zvykli na italsky zpusob Zivota,
ktery si velmi oblibili. Komunikovali v cizim jazyce a
brzy se naudili potfebné obraty pro komunikaci na
pracovisti. V ramci staze se zaci seznamovali i s novym
prostfedim a navstivili keramické méstecko Vietri,
ostrov Capri, krasné pobrezi Amalfi a vesni¢ku Ravello
s okouzlujicim vyhledem na Stfedozemni more. Za
krasného pocasi travili volny €as na plazi, néktefi
dokonce pamatovali na svou kondici a chodili rano pred
praci béhat na plaz.

Postfehy stazist(:

o ,Na pracovisti jsem mél nejvétsi zajem se naucit, jak se délaji pravé italské téstoviny tzv. "al dente". Dale
jsem se naucil pracovat s mofskymi plody a nejvice mé asi t€si, Ze jsem se naucil délat pizzu a tomatovou
omacku. No, a v osobnim zivoté jsem se snaZil co nejvice komunikovat a navazovat kontakt s okolim a byt
samostatny. Myslim si, Ze se mi to podafrilo dobre, i pfesto, Ze mé jazykova stranka neni skvéla, tak jsem
nemél problém s komunikaci a vzdycky jsem si néjak poradil. Na stazi jsem Zzjistil, jaké je to pracovat
v zahranici. Okusil jsem kouzlo jiné kuchyné a jiného naroda. Myslim si, Ze bych mohl mit lepSi Sanci
v budoucnu na trhu prace. Pokusim se predat ziskané zkuSenosti ¢eskym studentum. Sam sobé jsem si
ukézal, Ze jsem schopen pracovat v zahrani¢i.“ (Petr Trulik, CKM3)

e ,Tahle staz mi opravdu hodné dala. Naucila jsem se orientovat na letiSti a v cizim mésté, nasla si nové
kamarady, poznala italskou kulturu a Zzjistila, Ze tsmév je zakladem dobré spoluprace. Béhem téhle staze
jsem se citila jako v pohadce, prace byla bozi, Salerno a cela oblast je nadherna a italska kuchyné mi
velice chutnala.” (Veneta Zaékova, SCR3)
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