65-51-H/01 Kuchar - Cisnik
Ustni zkouska

Anotace témat

Téma ¢. 1 (T-87937) - Kuchar, &isnik

Inventdr na Useku obsluhy a zafizeni ve vyrobnim sttedisku; rozdéleni inventdre, inventdr k servisu pokrm0, teplych
a studenych napojl, zafizeni vyrobnino stfediska. Podpora v nezaméstnanosti.

Téma €. 2 (T-26189) - Kuchar, &isnik

Restaurace; charakteristika,priprava pracoviste, zpUsoby nabidky jidel a ndpojd, zplsoby obsluhy, ndvrhy
polednich menu véetné technologickych postupl. Pracovni smlouva.

Téma ¢. 3 (T-19973) - Kuchaf, cisnik

Snidané; druhy, pfiprava stoll, pokrmy, zpUsoby poddavani snidani. Plifimaci pohovor.

Tema C. 4 (T-46038) - Kuchaf, cisnik

Raut; charakteristika, pfiprava a pribéh akce, nabidka jidel a ndpojd, teplé pokrmy a jejich poddavani pfi rautu.
Pfikaz k Uhradé.

Téma &. 5 (T-55053) - Kuchaf, &inik

Stravovdani a obsluha v dopravnich prostfedcich; druhy dopravnich prostfedkd se stravovdnim, charakteristika
zpUsobU stravovdni v jednotlivych druzich, nabidka a servis jidel a ndpojd. Hotovostni @ bezhotovostni platby.

Téma C. 6 (T-24449) - Kuchar, &idnik

Banket; charakteristika, druhy hostin, &innesti pro zgjisténéi banketu, priprava slavnostni tabule, pravidia cbsluhy,
vhodné pokrmy. Dané.

Téma ¢. 7 (T-63384) - Kuchar, &isnik

Hovézi maso; charakteristika, déleni a predbéind priprava, tepelnd Uprava,pfiklady pokrmd a jejich
charakteristika. Vzdélavani v oboru.

Téma €. 8 (T-88279) - Kuchdar, €idnik

Mouéniky; charakteristika, rozdéleni a pouziti, pfiprava restaura&nich mouénikl, technologické postupy, typické
moucniky v Ceské kuchyni. Pracovni Urazy.

Tema €. 9 (T-15940) - Kuchaf, Cisnik

Bezmasé pokrmy - charakteristika bezmasych pokrmd, jejich rozdéleni, vhodné tepelné Upravy bezmasych
pokrmU, priklady pokrmU a jejich technologické postupy. Plilohy - charakteristika pfiloh, vyznam, rozdéleni priloh
podle zakladni suroviny, porce, piklady pfiloh a jejich technologickeé postupy. Ochrana spotfebitele.



Téma &. 10 (T-28509) - Kuchaf, &isnik

Polévky; vyznam, rozdéleni,druhy vyvard, viozky a zavdiky do polévek, polévky bilé, speciaini, zvlasini, poddvani
polévek, inventdf, BOZP.

Téma &. 11 (T-99097) - Kuchafr, ¢isnik

Jate&né maso; charakteristika, slozeni a jakostni znaky, déleni, pfedb&ind piiprava, zpUsoby tepelné Upravy,
pfiklady pokrmU a jejich technologické postypy pfipravy, pfiklady Upravy masa pred hostem. Financni Urad.

Téma ¢. 12 (T-80785) - Kuchaf, Cisnik

Drobe?: rozdéleni, charakteristika, sloZzeni, jakostni znaky, déleni a pfedbéznd pfiprava, tepelnd Uprava,
technologické postupy pfipravy, dranzirovani kufete, postup. Pracovni Urazy.

Téma €. 13 (T-36853) - Kuchat, ¢isnik

Ryby: charakteristika rybiho masa, déleni, pfedbéind pfiprava, zplsob tepelné Upravy, piiklady pokrmd a jejich
technologické postupy, pfiprava ryb, kory3d, mékkyst, vykostovani pstruha, postup, inventdr. Ochrana
spofrebitele.

Téma &. 14 (T-56936) - Kuchat, Cisnik

Pokrmy na objedndvku; vyznam, poddavan, technika pfipravy, piiklady masa a vhodnych pokrmd véetné
technologické piipravy, zpUsob pfipravy pokrmd na objednavku, pfilohy, dokoncovdni pokrm na objednévku
pred hostem. Vyhleddavdani zameéstnani.

Téma ¢. 15 (T-38504) - Kuchat, &isnik
Zelenina; rozdé&leni, sloZeni, vyznam, konzervace, skladovani, tepelnd pfiprava, pfiklady a fechnologicke postupy,

piilohy ze zeleniny, zelenina ve studené kuchyni, michdani zeleninového saldtu pred hostem. Z&klady pracovniho
prava.

Téma ¢. 16 (T-61355) - Kuchaf, cisnik

Ovoce; rozdéleni, charakteristika, sloZzeni, vyznam, pfiprava pokrmi z cvece, vyuiiti v teple a studené kuchyni,
konzervovdani a skladovani, michdni ovocného saldtu pfed hostem. Spottebitelské Uvéry.

Téma ¢. 17 (T-73187) - Kuchat, &idnik

Moderni sméry ve stravovdani; potfeby a pfdni hostd, tradiéni pokrmy v moderni kuchyni, nové suroviny,
modernizace provozu, ekonomické trendy v provozech, inventdr. Bankovni sluzpy.

Téma ¢&. 18 (T-63161) - Kuchar, &idnik

Studend kuchyné; vyznam, zakladni suroviny, zdkladni a sloZité vyrobky, technologické postupy, zpUsob poddavani
vyrobkd. Pojisténi majetku a osob.
Téma ¢. 19 (T-23028) - Kuchaf, ¢isnik

Jidelni listky; druhy, ndleZitosti, pravidla pro sestavovani, pfiklad JL, pfiklad menu. BOZP.

Téma ¢&. 20 (T-67123) - Kuchar, ¢isnik

Ndpoje; rozdéleni, vyznam teplych a studenych ndpojl ve vyzivé, piprava teplych napojd, servis, pravidla
sestavovdani ndpojového listku. Pracovni Urazy.



Téma €. 21 (T-16366) - Kuchat, &isnik

Spolecensko-zdbavni stfediska; druhy, vybaveni, organizace prace, nabidka pokrmU a ndpoju, servis ndpoju.
Prace konand mimo pracovni pomer.

Téma &. 22 (1-99878) - Kuchar, Cisnik

Bar; funkce baru, vybaveni organizace prace, michané ndpoje, nabidka pokrmd v baru. Hrubd a Cistd mzda.

Téma &. 23 (T-80934) - Kuchar, &isnik

Mezindrodni kuchyné, charakteristika evropskych a mimoevropskych kuchyni, charakteristika surovin, typické
pokrmy vybranych kuchani. Finanéni Urad.

Téma ¢. 24 (1-55763) - Kuchar, Cisnik

Veprové maso, charakteristika, déleni, tepelné Upravy, veprové maso. Strukturovany profesni Zivotopis.

Téma ¢. 25 (T-59590) - Kuchar, &isnik

Omacky; vyznam, rozdéleni pouZiti; omdacky k vafenému hovézimu masu, studené omdacky a jejich pouZiti; rosoly
a aspiky. Uplatnéni mimo profesi.

Téma ¢&. 26 (T-60301) - Kuchafr, ¢idnik

Tepelné Upravy, Ucel, charakteristika jednotlivych tepelnych Uprav, zmény ve vzhledu a struktufe fepelné
upravované suroviny. Vyhleddvdni zameéstnani.

Téma ¢&. 27 (T-98018) - Kuchaf, &isnik

Kavarna; druhy kavaren a jejich zafizeni, pifprava kavdren a zpUsoby obsluhy, nabidka jidel a ndpoju, druhy a
pfiprava kév. Uplatnéni v profesi.

Téma ¢. 28 (T-31970) - Kuchaf, ¢iznik

Vindrna; druhy vindren a jejich zafizeni, pfiprava vindren k provozu a zpusoby obsluhy, nabidka jidel a napojd,
servis vin; Vyhledavani zaméstnani.

Téma €. 29 (T-75753) - Kuchaf, &isnik

Malé spelecenské uddlosti; druhy uddlosti, pfiprava @ pribén, nabidka jidel a ndpojo. Skonceni pracovniho

pomeru.

Téma ¢. 30 (T-62759) - Kuchar, &8nik

Pivnice; charakteristika pivnice, nabidka jidel a ndpojb, popis osetfovani vycepniho zafizeni, Cepovdani piva.BOZP.






